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GASTRONOMIA DEL PERU

Bienvenidos al Restaurant Central Inka, proveniente de una cultura milenaria.

El Pertd acarrea una tradicion gastronémica desde épocas precolombinas que hoy llega
a cada parte del mundo.

La cocina clasica peruana suele ser atractiva por su colorido y a veces por su matiz
picante y por la frescura de sus ingredientes.
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CEVICHE

CEVICHE DE PESCADO CEVICHE DEL PESCADOR CEVICHE DE PULPO

Cubos de pescado frescos marinados ~ Cubos de pescado fresco, con mixtura ~ Laminas de pulpo marinado en limén
con limén y perfume de Rocoto; al de mariscos cocidos y marinados con gleu:g?:tg beccngndt? otlgarceocnc:napn%rggrlg:n
mejor estilo peruano acompanado de  limén piurano; montado con chicharrén

choclo cuzqueiio, camote y maiz del de pescado. ﬁaﬂglgeclulzn (l;et%g tg%’g“e glaseadoy

inka tostado. $11.200 $12.900 $12.500
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CEVICHE AL ESTILO INKA CEVICHE DEL MUELLE CEVICHE PALTEADO _
Pescado, pulpo, calamar, camarén y Pescado y mariscos en fresquisimas  Cubos de salmén, marinados al mejor
concha de abanico marinados en leche leche de tigre, servidos con choclo, estilo del norte del Perd coronados con
de tigre y crema de aji amarillo, servi- camote y cancha. camarones crocantes, paltay emulsion
dos con yuca, choclo y cancha. de leche de tigre.
$12.200 $11.900 $12.900

CEVICHE AFRODISIACO TRIO DE CEVICHE

Cubos de salmén con mixtura de mariscos, pinza de jaibay Tres variedades de ceviche (salmén, mixto y pescado)
ostion; marinados al mejor estilo del chef. servidos con camote, choclo y cancha.

$12.900 $14.100




RONDA INKA

- Ceviche Mixto s
- Tequeiios Camarén- queso
- Chicharrén Pescado
- Arroz con Mariscos
- Pulpo al olivo

$21.900
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TRIO DE CAUSAS MARINO

Suave masa de papa cocida con perfume de aji amarillo montado con
pulpo olivar, pulpa de jaiba y camarén. $10.990

TRILOGIA INKA “’ "J»

-Tequeios de Lomito
- Ceviche de Salmén __'-’ i
- Chicharrén de Pescado

$14.990
TRES MARES

Arroz con mariscos, ceiljche mixto y chicharrén de pescado.

$14.990
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DEL MAR INKA >

Especialidad de la casa

- Pulpo al olivo

- Ceviche mixto

- Causa de Camarén

- Chicharrén de pescado

¢ Y |
- Coctel de Camarones  $21.900

b

=
i
N

T==
Ar-=



MATRIMONIO DE CAUSA CAUSA DE CAMARON CAUSA ACEVICHADA

Suave masa de papa cocida con perfume Suave masa de papa cocida con perfume de syaye masa de papa cocida con perfume de

de aji amarillo rellenas con pulpa de aji amarillo relleno con laminas de camarén aji amarillo relleno de palta montado con u
Jaiba y palta alifiadas, coronados con y palta alinadas al mejor estilo. jugoso ceviche de pescado.
camarones crocantes. 8.900 $7.900 $8.900
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CAUSA A LA LIMENA PULPO AL OLIVO
Masa de papa amarilla prensada. alifada con crema de aji Tiern'as léminas. de pulpo marinada con limén piurano y aceite
amarillo, gotas de limén y aceite de oliva; rellena con de oliva extra virgen, montada sobre una cama de lechuga
echuga deshilachada y palta. bafada con salsa de aceitunas moradas
pecnte X $7.700 $12.500
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LECHE DE TIGRE YUCA A LA HUANCAINA PAPA A LA HUANCAINA
Cubitos de pescado marinados con limény Bastones de de yuca fritas, consalsaala Papas cocidas baiiadas con salsa de
secreto del chef, coronados con camarén.  huancaina. huancaina, hecha a base de aji amarillo,

leche, queso fresco y especies.

$7.900 $6.500 $5.900
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HAND ROLL DE PULPO HAND ROLL FURAY HAND ROLL ACEVICHADO
Queso, nori, paltay pulpo. Queso, nori, paltay camaron. Queso, nori, palta y salmon acevichado.
$6.500 $6.500 $9.900

ENSAL_ADAS
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ENSALADA AL ESTILO IN PALTA A LA REINA ENSALADA VERDE
Camarones en costra de quinua crocante  Canoas de palta relleno con polloy papas  pyqscag hojas de lechuga y espinaca, bastones
servido con frescas hojas de espinacay cocidas alinadas en vinagreta de la casa; !

lechuga, con aros de cebolla morada,toma- servidos sobre una cama de lechuga fresca. de apio, arberjas y corona de palta.
te y pecanas caramelizadas.

$8.600 $8.500

$6.500

ENSALADA ESPECIA ENSALADA DE LA ABUELA

Lechuga, palta, palmito, tomate, champinones y choclo. Pechuga de pavo asada, lechuga, pepin;), tomate, palmito,
paltay servidos al mejor estilo del chef.
$6.900 $8.600




SUDADO DE PESCADO SOPA DEL INKA

Filete de pescado cocido al vapor con cebolla, tomate y Concentrado de consomé con aderezo criollo, camaron,
vino blando acompafiado con arroz pescado, choclo, yuca, arroz y arberja con perfume de vino

blanco finas hierbas

$11.500 $11.300
CHUPE DE CAMARON CHUPE DE PESCADO
Consomé con aderezos de coral, camarén, arroz, choclo, Consomé con trozos de pescado con aderezos de coral al
arbeja, papa, leche y huevo escalfado. vino blanco, papa, arroz, choclo, arberja, leche y huevo
$11.500 escalfado. $11.500

PARIHUELA DIETA DE POLLO
Un exquisito consomé de pescado y mixtura de mariscos, Suave y delicioso consomé con tiras de pollo, verduras,
flameado con vino blanco y salsa especial; con toque de papas cocidas, cabello de angel y un toque de orégano.

cilantro y cebollin. $11.900 $11.200




MACHAS A LA PARMESANA CAMARONES AL PIL PIL OSTIONES A LA PARMESANA

Machas en vino blanco, con queso, Clasico appetizer al ajillo y un toque Ostiones al vino blanco, queso parme-
parmesano, mantequilla, gratinados y de aceite de oliva acompanado con sano y matequilla; gratinados y servi-
servidos en su concha. papas doradas dos en su concha.

$12.200 $8.900 $12.900
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CANTICUCHODECorazon  TRRCHIEHEE N Rl BROCHETA INKA

Trozos de corazén de res marinados en  Tiras de pechuga de polo alinados con  Trozos de vacuno, pollo y camarones
cervezay aji especial de la casa. Servi- especies, apanados y fritos acompaina- servidos con papas fritas y zarza
dos con papas doradas y zarza criolla. do de zarza criolla y papa frita. criolla.

$9.500 $8.900 $12.200

CHICHARRON DE PESCADO CHICHARRON DE CAMARON CHICHARRON DE CALAMARES

Tiras de pescado apanados y fritos Camarones ecuatorianos con aderezos  Anillo de calamar apanados y fritos
servido acompaiiado con papa peruanos apanados y fritos acompa- servidos con papa dorada y fresca
doradas y fresca zarza criolla. nado con zarza criolla y papa dorada. zarza criolla.

$8.900 $9.900 $10.600
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TEQUENOS DE CAMARON, QUESO TEQUENOS DE LOMITO

Wantanes rellenos de camardn, queso y fritos al mejor estilo Wantanes crocantes relleno de lomito al mejor estilo inka.
del chef servidos con salsa guacamole.
$5.900
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WANTAN INKA CHORRIPAPA
wantanes rellenos con queso crema, tocino y cebollin Suaves y deliciosos chorizos y vienesas fritas acompanados
4 ; con papas fritas y huevo frito.

$6.200 $7.500

CHORILOMO JALEA MIXT,

Cama de papas fritas montados con saltado de carne y Mixtura de mariscos y filete de pescado marinado con especies;
pollo, chorizo, vienesas y huevo frito. apanados y fritos. Acompanado de papas doradas y yuca frita,

montado con zarza criolla y Leche de tigre (Para 2 personas)

$14.900 $20.900
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SALMON MARINO

Tierno salmon a la plancha baihado en salsa
bechamel con mariscos y Champinones
acompaiiado con arroz.

$12.400

DUO DEL MAR

Pescado y camaron a la plancha sobre una
cama de panache de verduras Salteadas y
banadas en salsa de coral de camarén.

$11.500

" SALMON ARMONIL

Salmén a la plancha banado con salsa
bechamel con alcachofas y alcaparras
acompaiiado con arroz al coral.

N

$12.500
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SALMON A LA LIMENA SALTADO DE CAMARON

Risotto a la huancaina con salmén a la Camarones ecuatorianos salteados con

plancha, montado con fresca zarza chalaca cebolla y tomate flameado con vinagre y

palteada ia_lsa de soya acompainado con arroz y papas
ritas.

$12.500 $11.900
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AJI DE MARISCOS CONGRIO EN RISOTTO DE JAIBA
Camarones ecuatorianos envueltos con _ Suave risotto en aromas de pulpa de jaiba
filete res, banados con salsa de aji amari-  montado con congrio a la plancha, Bafiado
o % especies. Acompaiiado con arroz en salsa de queso.

verde. $11.500 $12.700
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ARROZ CON MARISCOS PICANTE DE MARISCOS
Mixtura de mariscos flameados con vino Mixturas de mariscos y papas cocidas

blanco guisados en una salsa De aji especia- flameados al vino blanco y guisadas en
les ; montadas sobre un arroz criollo aromati- suculenta salsa de coral .servidos con
zadas en coral , ajies y especies . Acompana- tradicional arroz blanco

do con una fresca zarza criolla
$12.500 $12.100




PESCADOS Y MARISCOS

ARROZ CON CAMARONES PICANTE DE CAMARON |

Arroz graneado con camarones ecuatorianos, choclo, arveja  Camarones ecuatorianos y papas cocidas, guisadas en una
en salsa de coral, flameado al vino blanco, pimentén, cilantro deliciosa y suave salsa de coral de camarones flamameadas
y toque de limén. con vino blanco. Acompanado de arroz blanco.

$12.300 $12.100

CHAUFA DE CAMARON CARROZ CHAUFA DE MARISCOS
Arroz salteado al wok con camarones, pimenton, cebollin, Mixtura de mariscos, tortilla de huevo, pimentén, diente de
huevo y toque de salsa de soya, con aroma de aceite de dragoén, cebollin y arroz salteados con perfume de salsa de soya
AT ! terminados con aromas de aceite de sesamo.
$12.000 $12.400

CAMARONES AL CHEF PESCADO A LO MACHO

Camarones ecuatorianos envueltos con filete res , banados = Pescado a la plancha banado con mixtura de mariscosy
con salsa de aji amarillo y especies. Acompanado con arroz salsa especial (toque de picante) acompaiado de arroz

verde. blanco.
$12.100 $11.900
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PESCADO EN SALSA DE MARISCOS RISOTTO EN TINTA DE CALAMAR
Pescado a la plancha banados en suculenta salsa de coral Suave risotto en tinta de calamar montado con congrio
cremosa con mixtura de mariscos flameados al vino a la plancha y bainados con salsa de jaiba.

blanco. acompainado de arroz blanco .

$12.500 $12.900
d

SALMON CENTRAL INKA PESCADO SALSA CAMARON

Tierno salmoén a la plancha banado con suave salsa de coral Filete de pescado a la plancha con sabrosa salsa de coral y
y jaiba y gratinado acompainado con verduras salteadas y 6 camarones ecuatorianos acompaiado con arroz blanco

arroz blanco.

$13.500 $12.000
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PESCADO A LA PLANCHA SALMON DE LOS ANDES

Delicioso filete fresco de pescado a la plancha acompaiado Risotto verde montado con salmon a la plancha, banado con
con papas fritas y ensalada. salsa cremosa de aji amarillo y choclo.

$12.000 $12.500




El plato mas popular de Pecado del Inka tiras de filete de
vacuno salteadas al wok con cebolla morada y tomate,
flameadas al mejor estilo. servidas con papas fritas y arroz

blanco. $12.600

FILETE EN SALSA DE PISCO PERU

Filete a la plancha baiiado con salsa bechamel con crema
de aji amarillo flameado con pisco peruano, sobre risoto
verde con perfume de huacatay y cilantro.

4

FILETE A LO MACHO

Tierno filete a la plancha banada con salsa a lo macho,
con mixtura de mariscos Acompanado con arroz verde.

$12.800

TACU TACU CON LOMO SALTADO

Mezcla de arroz con frijoles aderezado y sofrito; acompa-
nado Con un deliciso lomo saltado montado con huevo
frito

$12.900

GORDON BLUE DE CARNE
Filete de vacuno apanado y relleno de queso con jamén
servido con papas doradas y arroz blanco en un salsa
cremosa y especies flameado con vino tinto y champinones

$12.000
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ARROZ CHAUFA CENTRAL

Arroz salteado al wok con trozos de carne, trozos de pollo
camarones y chorizos del sur; pimentén, cebollin, huevoy
toque de salsa de soya, con aroma de aceite de césamo.

$11.500




FILETE EN SALSA CAMARON FILETE A LA PLANCHA
Camarones flameados en vino blanco con mantequillay

Acompaiiado con ensalada mixta y papas fritas.
salsa de coral sobre filete a la plancha. Servido con arroz
blanco.

$12.000
$12.800

BISTECK A LO POBRE RISOTTO A LA HUANCAINA CON LOMO SALTADO
Tierno filete a la plancha, montado con huevo frito; acom- Risotto a la huancaina con arroz criollo, montado con
panado con arroz blanco, papa frita y platano. delicioso lomo saltado.

$12.100

$13.500

SECO A LA NORTEN

Carne de res guisada en salsa de cilantro, ajies, cerveza
y especies, acompanado con arroz blanco y frijoles .

$12.000




PULPO PARRILLERO GRAN PULPO INKA

Tiernos tentaculos de pulpo marinados en salsa Tiernos tentaculos de pulpo marinados en salsa anticuchera
aticuchero montado sobre una cama de verduras montado sobre una cama de verduras salteadas y papas

salteadas y papas doradas. $15.500 doradas. $44.500

PERSONAS) PARRILLA FAMILIAR

Dos cortes de lomo, dos chuletas; mas una guarnicion a Dos cortes de lomo, dos cortes de pollo, dos chuletas, dos

eleccion (papas fritas, ensalada o arroz con choclo). longanizas, dos chorizos y un anticucho de corazén; mas una
guarnicion a elegir (papas fritas, ensalada o arroz

$23.900 /,, choclo) $39.000
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PARRILLA MARINA PARRILLA VINA DEL MAR

Pulpo, salmén, congrio, camarones y calamar a la plancha en Pulpo, salmén, congrio, camarones y calamar a la plancha en
salsa anicuchera sobre panaché de verduras y papa dorada.  salsa anicuchera sobre panaché de verduras y papa dorada.

$19.900 $39.990
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FETUCCINI A LA HUANCAINA CON LOMO SALTADO

Delicioso lomo saltado sobre fetuccinis cremosos a
la huancaina.

$13.500

FETUCCINI AL ESTILO INKA

Fetuccini cremoso al coral montado con filete a la plancha
y brochetitas de pulpo y camarén en salsa anticuchera.

FETUCCINI AL PESTO
Milanesa de carne con queso fundido, jamoén y especies
sobre fetuccini al pesto criollo.

$12.900

$12.000 salsa de soya.

3S SABORE
Spaguetti salteados al wok con tiras de pollo, filete , cama-
rones ,cebolla y tomate. Flameados con salsa de soyay

TALLARIN TR

vinagre.

$12.500

TALLARIN SALTADO DE POLLO

Tiras de pechuga de pollo salteados con cebolla morada 'y
tomate En juliana y tallarines, flameados con vinagre y

$11.500
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TALLARIN SALTADO DE CARNE

Tiras de carne salteados con cebolla morada, tomate en
juliana y Tallarines flameados con vinagre y salsa de soya.

$12.200




POLLO SALTADO GORDON BLEU DE POLLO

Tiras de pollo salteados con cebolla y tomate flameado con Pechuga de pollo relleno con queso y jamén servido con
vinagre y salsa de soya acompainado con arroz blanco y arroz blanco Y papas doradas.
papas fritas.

$11.500 $11.500

POLLO A LA CHICLAYANA AJi DE GALLINA
Pechuga de pollo relleno con champiion, queso, espinaca  Tiras de pechuga de pollo en cremosa salsa de aji amarillo,
y pimenton acompainado de arroz verde. leche y pan. Con rodaja de papa cocida y arroz blanco.

Hecho segun la receta antigua.

$11.500 $11.500




PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA ARROZ CHAUFA DE POLLO
Filete de pechuga ala plancha servido con papas fritas Arroz salteados al wok con trosos de pollo, pimenton,CEbO'
y ensalada. Win ,huevo,y toque de salsa de soya con aroma de aceite de

$11.200  Sésamo. $11.500

=

POLLO EN SALSA DE TAMARINDO SUPREMA DE POLLO
Pechuga de pollo apanado y frito, bafiado con una salsa Pechuga de pollo apanado en pan molido, a la plancha
agridulce; acompanado con arroz chaufa. acompaiiado con papas fritas y ensalada.

$11.700 $11.200
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PALTA CROCANTE RISSOTO DE VERDURAS
Palta crocante sobre risotto de verduras con salsa Rissoto cremoso (con arroz criollo) con mix de verduras
bechamel a las finas hierbas. cocidas y coronada con palta crocante.
$9.500 $10.500




TORTA DE
TRES LECHES
$3.900

AGREGADOS

ARROZ BLANCO
ARROZ VERDE

PAPAS FRITAS

YUCA FRITA

CHOCLO CUSQUENO
PORCION DE CAMOTE
PORCION DE CANCHA
SALSA HUANCAINA
ZARZA CRIOLLA

SALSA DE OLIVO

$1.900
$2.500
$ 4.500
$.4.900

- $3.900

$ 4.000
$2.990
$2.900
$ 4.900
$2.900

PAPAS DORADAS
PANACHE DE VERDURA
ADICIONAL SALMON
PORCION DE HUEVOS
ADICIONAL ATUN
ADICIONAL REINETA
ADICIONAL DE CONGRIO
ENSALADA FRESCA
PORCION DE PALTA

POSTRES

$3.900

LTEADA

$3.900

TORTAS ENTERAS
$29.000

$2.900
$6.900
$2.500
$1.200
$1.500
$1.500
$2.000
$3.500
$5.200

TORTA CHOCOLATE

$3.900

CHEESECAKE DE
MARACUYA

$3.900
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BEBIDAS

INKA KOLA NORMAL 410ML
INKA KOLA LIGHT 410ML

INKA KOLA NORMAL 1.500ML
INKA KOLA LIGHT 1.500ML
COCA COLA TRADICIONAL 350ML
COCA COLA LIGHT 350ML

COCA COLA ZERO 350ML

SPRIT NORMAL 350ML

SPRIT ZERO 350ML

FANTA NORMAL 350ML

CANADA DRY GINGER ALE 350ML

AGUA MINERAL PUYEHUE 330ML
CON GAS
SIN GAS

$2.100
$2.100
$5.100
$5.100
$1.900
$1.900
$1.900
$1.900
$1.900
$1.900
$1.900

$1.900
$1.900

BEBESTIBLES

JUGOS NATURALES

MANGO

PINA

MANGO MARACUYA
MARACUYA

CHIRIMOYA

FRAMBUESA

FRUTILLA

CHICHA MORADA
LIMONADA TRADICIONAL
LIMONADA MENTA
LIMONADA MENTA JENGIBRE
ADICIONAL (FRUTA + LECHE)

$ 3.500
$ 3.500
$ 3.700
$ 3.700
$ 3.700
$3.600
$ 3.500
$ 3.500
$ 3.200
$ 3.500
$ 3.500
$1.000




CAFES

EXPRESSO CHICO 80 ML $1.900
EXPRESSO DOBLE 200 ML $2.300
EXPRESSO DULSURA INKA 80 ML $ 2.100
CAPUCCINO 200 ML $2.700

CAPUCCINO SABORES 200 ML $ 3.500
ALMENDRA / COCO / VAINILLA

CAFE AMERICANO 200 ML $2.500
CAFE IRLANDES NEVADO 200 ML $ 4.900
CAFE CORTADO CHICO 100 ML  $ 2.300
CAFE CORTADO DOBLE 200 ML $2.900
CAFE INSTANTANEO 200 ML $1.800

ICED COFFEE 330 ML $ 4.800

BEBIDAS CALIENTES

INFUSION 200 ML $1.700
INFUSION NATURAL 200 ML $1.990




PISCO SOUR

A BASE DE PISCO PERUANO

PISCO SOUR PISCO SOUR PISCO SOUR

COPA FLAUTA COFPA FLAUTA COPA FLAUTA
CHICO CATEDRAL VATICANO
140 ML 250 ML 450 ML
TRADICIONAL 4.100 TRADICIONAL 6.500 11
MANGO 4.500 MANGO 6.900 -500
MARACUYA 4.500 MARACUYA 6.900
MANGO 4.500 MANGO 6.900
LY k— J
PISCO SOUR PISCO SOUR
KERO KERO
210 ML 300 ML
TRADICIONAL $6.300 TRADICIONAL $7.900

SABORES $6.900 SABORES $8.500




'CERVEZAS

GOLDEN KROSS 330 ML
KUNSTMANN TOROBAYO 330 ML
KUNSTMANN TOROBAYO MIEL 330 ML
KUNSTMANN TOROBAYO CERO330 ML

AUSTRAL CALAFATE 330 ML
CORONA 330 ML

CERVEZA PERUANA

Ef ﬂi ﬁ " CUSQUENA GOLDEN $3.500
j M=% G  CUSQUENA QUINOA : $3.500
¥ 5"  CUSQUENA DE TRIGO - $3.900

I r CUSQUENA NEGRA $3.900

- CANDELARIA (ARTESANAL) $3.900

f PILSEN CALLAO e $3.500
MICHELADA

MICHELADA (ADICIONAL) $1.000

CHELADA (ADICIONAL) $1.000
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VINO BLANCO

SOUVIGNON BLANC

CASAS DEL BOSQUE $13.500

750 ML
SANTA DIGNA RESERVA $12.000

750 ML
LAS MULAS (ORGANICO) $12.000

750 ML
ADOBE (ORGANICO) $11.500

750 ML
SANTA EMA RESERVA $11.000

750 ML
CASILLERO DEL DIABLO RESERVA  $11.000

750 ML
MISIONES DE RENGO RESERVA  $11.000

750 ML
SANTA DIGNA RESERVA $7.900

375 ML
SANTA EMA SELECT TERROIR  $7.500

375 ML
CASILLERO DEL DIABLO $7.500

375 ML

CHARDONNAY
VINO ESPUMANTE
S‘\;g?f\? EGNA AN IR E7$;'5L,Q[L)O ROSE (MIGUEL TORRE)  $13.500
SA7NS'I'OA ,\I/Ell\LdA SELEC TERROIR $11.000 ‘95“ oA ,\T |_AR (BRUT) AN
M?;g'ﬁf DE RENGO RESERVA  $11.000 %%%Eaf NS o nrut M)
SANTA DIGNA RESERVA $7.900 NI AN, AN a0 e
375 ML ESPUMANTE

SANTA EMA SELEC TERROIR $7.500 1877 ML

375 ML




VINO TINTO

CABERNET SAUVIGNON

GRAN RESERVA DE TARAPACA (ETIQUETA NEGRA) 750 ML $22.000

MARQUES DE CASA CONCHA 750 ML
TORO DE PIEDRA GRAN RESERVA 750 ML
SANTA EMA GRAN RESERVA 750 ML
CASTILLO MOLINA RESERVA 750 ML
SERIES RIVIERA RESERVA 750 ML
MISIONES GRAN RESERVA CUVEE 750 ML
SANTA DIGNA RESERVA 750 ML
CASILLERO DEL DIABLO RESERVA 750 ML
MISIONES DE RENGO RESERVA 750 ML
SANTA EMA RESERVA 750 ML

SANTA DIGNA RESERVA 750 ML

SANTA EMA RESERVA 750 ML

CASILLERO DEL DIABLO 750 ML

CARMENERE

MARQUES DE CASA CONCHA 750 ML
TORO DE PIEDRA GRAN RESERVA 750 ML
SANTA EMA GRAN RESERVA 750 ML
ADOBE (ORGANICO) 750 ML

SANTA DIGNA RESERVA 750 ML
MISIONES DE RENGO RESERVA 750 ML
SANTA EMA RESERVA 750 ML

CASILLERO DEL DIABLO RESERVA 750 ML
SANTA DIGNA RESERVA 375 ML

SANTA EMA SELEC TERROIR 375 ML
CASILLERO DEL DIABLO RESERVA 375 ML

ENSAMBLAIJES
SANTA EMA 60/40 CS/MERLOT 750 ML

MERLOT

SANTA DIGNA RESERVA 750 ML
CASILLERO DEL DIABLO 750 ML
MISIONES DE RENGO RESERVA 750 ML
SANTA DIGNA RESERVA 375 ML
SANTA EMA RESERVA 375 ML
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$19.000
$ 17.000
$16.000
$16.000
$14.900
$ 14.500
$12.000
$11.000
$11.000
$11.000
$7.900

$7.500

$7.500

$19.000
$17.000
$ 16.000
$11.500
$12.000
$11.000
$11.000
$11.000
$7.900

$7.500

$7.500

$14.900

$12.000
$11.000
$11.000
$7.900
$7.500




VINO PERSONAL
187.5 ML

CABERNET SAUVIGNON

SANTA DIGNA RESERVA
CASILLERO DEL DIABLO
VINO DE TEMPORADA RESERVA

SOUVIGNON BLANC

SANTA DIGNA RESERVA
VINO DE TEMPORADA RESERVA

CARMENERE
SANTA DIGNA RESERVA

$3.900
$3.900
$3.500

$3.900
$ 3.500

$3.900

MANZANILLA

MENTA $1.500
AMARETO $1.500
ARAUCANO $2.900
FERNET $2.900
BAILEYS $3.900
JAGERMEISTER $2.900
BAJATIVOS DE LA CASA
MANZANILLA
MENTA
AMARETO




CORTOS

JOHNNE WALKER ROJO
JOHNNE WALKER NEGRO
JACK DANIELS OLD NO.7
JACK DANIELS OLD APPLE
CHIVAS 12 ANOS
STOLICHNAYA 40
ABSOLUT TRADICIONAL 40
ABSOLUT CITRON 40
HAVANA 7 ANOS

ABUELO 7 ANOS

HAVANA ANEJO
JAGERMEISTER
TABERNERO PREMIUM
CUATRO GALLOS

TABERNERO BOTIJA
ACHOLADO O QUEBRANTA

MISTRAL 35°
MISTRAL 40°

$3.700
$5.500
$5.500
$5.900
$ 6.200
$3.200
$3.700
$3.900
$ 4.500
$ 4.500
$3.500
$ 4.000
$6.500
$ 4.500
$ 4.200

$ 3.200
$ 3.800

BOTELLAS

JOHNNE WALKER ROJO
JOHNNE WALKER NEGRO
JACK DANIELS OLD NO.7
CHIVAS REGAL 12 ANOS

HAVANA ANEJO 750 ML
+4 COCA COLA de 350 ml

JAGERMEISTER 750 ML
+ 4 RED BULL de 250 ml

MISTRAL 35° 750 ML
+ 4 COCA COLA de 350 ml

MISTRAL 40° 750 ML
+ 4 COCA COLA de 350 ml

$39.000
$52.000
$52.000
$58.000
$ 35.000

$ 45.000

$ 35.000

$ 45.000




APEROL
$5.600 $5.500

IIII ¥

ABORES)

MOJITO TRADICIONAL OJITO (S CAIPIRINHA CHILCANO TRADICIONAL

$4.900 $5.500 $4.900 $4.900
CHILCANO (SABORES)
$5.500

Lo ———
ALGARROBINA MARGARITA TRADICIONAL DAIQUIRI (SABORES)
$5.500 $5.500 $5.500

CLAVO OXIDADO NEGRONI PISCOLA GIN TONIC
$5.500 $5.500 $4.900 $6.200




COCTEL

SOL CENTRAL ANDINA FURIA INKA
Ron - Piia - Naranja - Jagermeister Pisco - Limén - Eucalipto - Energética Pisco - Johnnie Walker Red
Gin - Triple sec - Coca Cola
$5.500 $6.500 $6.900

PASION | MAI TAI
Gin - Il;llaracuya - Pifa RonP-ir"Ein;edcy- ?yT:;eto
nergética $ 3
S 2
- 2 K
.-

- ( |"\ ;:- )_'l ) / 4
COLADA TROPICAL PINA COLADA

Maracuya - Pina- Mango - Ron y coco. Pina - crema de coco y ron.

$5.600 $5.500




